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INSTRUCAO NORMATIVA N° 09, DE 30 DE JANEIRO DE 2020

Estabelecer os padrées de identidade e qualidade para a 4gua de coco,

bem como os respectivos parametros analiticos

A MINISTRA DE ESTADO DA AGRICULTURA, PECUARIA E ABASTECIMENTO, no uso da atribuicio que Ihe confere
o art. 87, inciso Il, da Constituicdo, tendo em vista o disposto na Lei n° 8.198, de 14 julho de 1994, no Decreto n°

6.871, de 4 de junho de 2009, e o que consta do Processo n° 21000.018365/2019-89, resolve:

Art. 1° Estabelecer os padrées de identidade e qualidade para a agua de coco, bem como os respectivos parametros

analiticos, na forma desta Instrucdo Normativa e dos seus Anexos.
Art. 2° Fica revogada a Instrucdo Normativa n° 27, de 22 de julho de 2009.

Art. 3° Esta Instrucao Normativa entra em vigor na data de sua publicacdo, sendo fixado o prazo de 365 (trezentos

e sessenta e cinco) dias para adequacdo as alteracbes estabelecidas.

Paragrafo Unico. O produto fabricado na vigéncia do prazo estipulado no caput podera ser comercializado até a

data de sua validade.

TEREZA CRISTINA CORREA DA COSTA DIAS

ANEXO |
PADRAO DE IDENTIDADE E QUALIDADE DA AGUA DE COCO
1. DEFINICAO

1.1. conforme definido no art. 20, do Decreto n° 6.871, de 4 de junho de 2009, agua de coco é a bebida ndo diluida,
ndo fermentada, obtida da parte liquida do fruto do coqueiro (Cocos nucifera L.), por meio de processo tecnoldgico

adequado.

2. CLASSIFICACAO/DENOMINACAO
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2.1. a agua de coco sera classificada e denominada como:

2.1.1. 4gua de coco integral: é o produto definido no item 1.1 na sua concentracao natural, sem a adicdo de agua
ou de acucares, sendo vedado o uso de tal designacao para os demais produtos classificados nesta Instrucao

Normativa.

2.1.2. agua de coco padronizada: € o produto obtido da padronizacdo da agua de coco integral, podendo ser
adicionado de agua de coco concentrada, agua de coco desidratada e agucares, sendo os agUcares em quantidade

igual ou inferior a 0,5 g/100 ml (meio grama por cem mililitros) do produto elaborado final, sem adicdo de agua.

2.1.3. 4gua de coco reconstituida: € o produto obtido da reconstituicdo da agua de coco concentrada ou
desidratada, com adi¢do de agua potavel ou agua de coco integral, ou ambos, podendo ser adicionada de acUcares

em quantidade igual ou inferior a 0,5 g/100 ml (meio grama por cem mililitros) do produto elaborado final.

2.1.4. dgua de coco desidratada: é o produto submetido a um processo adequado de desidratacdo da agua de

coco integral, cujo teor de umidade seja igual ou inferior a 5,0% (cinco por cento).

2.1.5. agua de coco concentrada: € o produto submetido a um processo adequado de concentracdo da agua de
coco integral, sem adi¢do posterior de agua potavel, cujo teor de sélidos soliveis minimos seja igual a 30% (trinta

por cento).

2.2. as aguas de coco integral, padronizada e reconstituida, previstas nos itens 2.1.1, 2.1.2 e 2.1.3 respectivamente
podem ser adicionadas de gas carbdnico e nesta situacdo deverdo ter acrescida a terminologia "gaseificada" ao

final da denominacao.

2.3 as aguas de coco descritas no item 2.1. devem atender aos parametros previstos nas respectivas tabelas

constantes do Anexo .

3. MATERIAS-PRIMAS E INGREDIENTES

3.1. é matéria-prima caracteristica da agua de coco o endosperma liquido do fruto do coqueiro (Cocos nucifera L.)

em qualquer uma das classes.
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3.2. sdo ingredientes opcionais:

3.2.1. agua potavel, somente na dgua de coco reconstituida, que atenda os critérios de potabilidade previstos em
legislacao especifica do Ministério da Saude, em quantidade suficiente para atingir as caracteristicas previstas na

tabela 1 do Anexo Il.

3.2.2. aclcares, em quantidade igual ou inferior a 0,5 g/100 ml (meio grama por cem mililitros) de produto
elaborado, exclusivamente para a agua de coco padronizada e agua de coco reconstituida para a corregdo e

padronizacao do teor de sélidos soltveis do produto final.

3.2.3. vitaminas, fibras, minerais e outros nutrientes, excetuando-se compostos fontes de sédio e potassio, conforme

legislagcdo especifica da ANVISA.
3.2.4. partes comestiveis do coco.
3.2.5. gas carbodnico, industrialmente puro.

3.2.6. maltodextrina, maltodextrina modificada, ou ambas, na concentracdo maxima de 0,5% (meio por cento) na

agua de coco desidratada.

4. PROIBICOES
4.1. é proibida, na agua de coco, a presenca de:

4.1.1. contaminante microbioldgico em concentracdo superior ao limite estabelecido pela legislacdo especifica da

ANVISA.

4.1.2. residuo de agrotdxico ndo autorizado ou em concentragao superior ao autorizado para a matéria-prima

utilizada na producao da agua de coco.

4.1.3. qualquer contaminante organico ou inorganico em concentracao superior aos limites estabelecidos pela

legislagdo especifica da ANVISA.

4.1.4. qualguer contaminante em quantidade nociva a saude humana, conforme estabelecido em legislacao

especifica.
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4.1.5. aditivos edulcorantes.

5. PARAMETROS ANALITICOS
5.1. os parametros fisico-quimicos, constam do Anexo Il desta Instru¢cdo Normativa.
6. PROCESSOS PRODUTIVOS

6.1. as aguas de coco previstas nos itens 2.1.1., 2.1.2, 2.1.3, 2.1.4 e 2.1.5 devem ser submetidas a processo tecnologico

adequado que assegure sua apresentacdo e conservagao até o momento do consumo.

6.2. as aguas de coco previstas nos itens 2.1.1, 2.1.2, 2.1.3 e 2.1.5, quando resfriadas ou congeladas, devem ser

envasilhadas, mantidas, transportadas e comercializadas sob as seguintes temperaturas:
6.2.1. quando resfriadas, a temperatura maxima de 5 °C (cinco graus Celsius positivos).

6.2.2. quando congeladas, a temperatura maxima de -10 °C (dez graus Celsius negativos).

7. ADITIVOS
7.1. é permitido o uso de aditivos alimentares de acordo com legislacdo especifica da ANVISA.
8. IMPORTACAO

8.1. todo lote ou partida de 4gua de coco importado deve ser submetido aos controles oficiais brasileiros e atender

aos padrdes previstos nesta Instrucdo Normativa.

8.1.1. os paises exportadores, quando solicitados, devem disponibilizar os dados necessarios referentes aos laudos
analiticos enviados ao Brasil, bem como promover, no prazo de sessenta dias apds a notificacdo oficial, os meios
necessarios para que missdes de auditoria do Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento, quando
requeridas, sejam conduzidas nos estabelecimentos produtores, laboratérios, zonas produtoras e 6rgdos de

controle da autoridade do pais exportador.

*Este regulamento técnico foi transcrito a partir do site da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA).

www.nutrisafety.com.br




Nutrw Safety

Transcrito pela Nutri Safety *

8.1.2. o produto que apresentar resultado analitico ndo conforme aos parametros previstos nesta Instru¢ao

Normativa ndo poderéa ser comercializado no mercado brasileiro e tera sua importacédo indeferida.

8.1.3. os paises interessados em exportar agua de coco para o Brasil devem ter requisitos equivalentes de Boas
Praticas de Fabricacdo aqueles exigidos para os produtores nacionais, reconhecidos por meio de auditoria realizada

por missao brasileira solicitada pelo pafs exportador.

9. ROTULAGEM

9.1. a rotulagem da agua de coco deve atender ao Decreto n° 6.871, de 2009 e demais normas relacionadas, e

ainda:

9.1.1. a denominagéo das aguas de coco previstas no item 2.1 deve constar no painel principal da rotulagem e ndo

pode apresentar variacdo de padronizagdo entre as palavras que comp8em a denominacao.

9.1.2. no rotulo da agua de coco sdo vedadas, mesmo que previsto na marca comercial, as expressées que atribuam
caracteristicas de qualidade ou de superlatividade, tais como: artesanal, colonial, caseira, familiar, natural, premium,

100% natural, 100% agua de coco, dentre outras.

9.1.3. a 4gua de coco que ndo for acrescida de aditivos alimentares pode utilizar a expressao "SEM ADITIVOS" na

rotulagem.

9.1.4. para a agua de coco reconstituida deve constar da lista de ingredientes a agua potavel e a agua de coco

concentrada ou agua de coco desidratada, ou ambas, que lhe deu origem.

9.1.5. para a agua de coco reconstituida e agua de coco padronizada quando adicionada de acucares deve constar

essa informacdo na lista de ingredientes.

9.1.6. as aguas de coco constantes nos itens 2.1.1,, 2.1.2, 2.1.3, 214 e 2.1.5 produzidas exclusivamente de coco
plantado e colhido no Brasil, podem constar em sua rotulagem a expressao "agua de coco brasileira" ou "agua de

coco nacional”.

9.1.7. as aguas de coco constantes nos itens 2.1.2 e 2.1.3 produzidas sem uso de agua de coco concentrada ou

desidratada podem utilizar a expresséo "sem uso de agua de coco concentrada".
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9.2. 0 uso de designagdo relacionada ao processo de conservacao da agua de coco pode constar da rotulagem,

contudo é vedado o vinculo a denominacdo do produto.

ANEXO |l
PARAMETROS ANALITICOS PARA AGUA DE COCO

Tabela 1 - Parametros fisico-quimicos para as aguas de coco integral, padronizada e reconstituida

Parametros minimo maximo
Graduacdo alcodlica, em %, em v/v a 20°C - 0,5
pH 4,0 6,5
Solidos sollveis em Brix 4,0 29
Potassio, em mg/100mL 140 230
Sodio, em mg/100 mL 2 30

Tabela 2 - Parametros fisico-quimicos para agua de coco concentrada

Parémetros minimo maximo
Graduacdo alcodlica, em %, em v/v a 20°C - 0,5
Solidos soltveis em °Brix 30 -
Potassio, em mg/100mL 210 -
Sodio, em mg/100 mL 3 -

Tabela 3 - Parametros fisico-quimicos para agua de coco desidratada, quando diluida para reconstituicéo.

Parametros minimo maximo
Graduacdo alcodlica, em %, em v/v a 20°C - 0,5
pH 4,0 6,5
Solidos soltveis em °Brix 4,0 29
Potassio, em mg/100ml| 140 230
Sodio, em mg/100 ml 2 30
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